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Cing raisons d’aller découvrir les parcs a
huitres
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IVAN SELO CULTIVE DES HUITRES DANS LE GOLFE DU MORBIHAN ET FAIT DECOUVRIR SON METIER AUX VISITEURS. PHOTO :
FRANCOIS DETSOC / LE TELEGRAMME
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Lostréiculteur Ivan Selo, basé a Baden, propose de plonger dans son
univers. Embarquez a bord d’un bateau unique en son genre, découvrez les
parcs a huitres au coeur du golfe du Morbihan et jetez-vous a l’eau !

1 Pour vivre une expérience unique en France

Depuis 2011, Postréiculteur lvan Selo propose une expérience pas comme les autres, a vivre dans
le golfe du Morbihan. Baptisées Au Rythme des marées, comme le bateau qui les effectue, ces visites
de parcs a huitres sont uniques en France. D’avril a octobre, et tous les jours en été, une vingtaine de
passagers embarquent pour une sortie en mer de pres de trois heures.

2 Pour s’initier au métier d’ostréiculteur

lvan Selo incarne la cinquieme génération d’ostréiculteurs de sa famille. Ce passionné a a coeur de
transmettre son savoir-faire a travers ces visites. A bord du bateau, il distille ses enseignements et
anecdotes. Certains volontaires pourront méme mettre ces conseils en application, pour s’essayer a
la pratique ostréicole. Apres avoir enfilé une combinaison en caoutchouc et des gants, ils seront
invités a descendre sur les parcs a huitres pour retourner les sacs et les secouer pour casser la
dentelle de leur coquille. Une facon de découvrir ce métier passionnant, mais tres exigeant.
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3 Pour déguster des huitres fraiches

Dans ses parcs, la famille Selo cultive Uhuitre de Toulverne. Charnue et au go(it subtil, creuse ou
plate, elle a recu plusieurs récompenses, dont deux médailles d’argent au Salon de l'agriculture

en 2017 et 2019. Cette balade en mer est donc l'occasion de godter l'un des meilleurs produits
cultivé dans le golfe du Morbihan, et méme apprendre a les ouvrir sans se blesser ! Servies avec du
vin blanc, du beurre ou du citron, elles révelent toutes leurs saveurs. Les visiteurs peuvent méme
repartir avec une (ou deux) bourriches en s’arrétant a la boutique La Cabane a huitres, qui fait aussi
restaurant les pieds dans l’eau.

4 Pour découvrir le golfe du Morbihan autrement

Comme son nom l'indique, le bateau d’lvan Selo navigue au rythme des marées. Les départs pour la
visite des parcs a huitres se font donc a des horaires variés chaque jour : entre 9 h a 18 h. Au coucher
du soleil ou le matin, lorsque la mer est encore endormie, chaque visite est unique ! Uoccasion de
découvrir d’autres facettes du golfe du Morbihan. Loin d’étre une croisiére touristique, la visite
débute a la pointe de Toulvern, a Baden, direction les parcs de [’entreprise. Sur votre chemin, la
riviere d’Auray et ses deux ports : Le Bono et Saint-Goustan, la riviere de Vannes, Port-Navalo,
Locmariaquer, l'lle-aux-Moines, U'lle d’Arz, Arradon...

5 Pour une visite respectueuse de ’environnement

Le bateau « Au rythme des marées », est équipé de moteurs électriques pour une navigation
silencieuse et écologique, une exception dans le golfe du Morbihan. Egalement équipée de transats
et d’un accés pour les personnes a” mobilité réduite, 'embarcation permet de découvrir les
méthodes de culture naturelles de exploitation. Les huitres d’lvan Selo sont d’ailleurs labellisées
bio depuis 2020.
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